
☑️ Ручний збір винограду;

☑️ Охолодження винограду у підвалах,

відділення гребенів;

☑️ 15 днів мацерація і бродіння м‘язги;

☑️ 12-15 міс витримка в баріках (225 л) з

французького дубу; 

☑️ Купажування в сталевих резервуарах;

☑️ 5 міс витримка у пляшках.  

☑️ Колір: інтенсивний рубіново-червоний

☑️ Аромат:  характеризується великою

кількістю спецій з відповідними ароматами

великої інтенсивності

☑️ Смак:  багатий, обволікаючий об'єм,

інтенсивний, з насиченими благородними

танінами

Температура подачі: 16-18 град С

Ідеально до: м’ясних закусок, тушкованого

білого м’яса, дичини,

середньовитриманих м’яких сирів

VILLA RUSSIZ

Червоне, сухе,13%, 0,75 л 

Italy, Friuli-Venezia Giulia, 

Collio, DOC 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 
Cabernet-Sauvignon, 2019

Сорт винограду:

 100% Каберне Совіньон  

ВИНО 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua

https://artwine.com.ua/shop/filters/region/907050/
https://artwine.com.ua/shop/filters/apelyasyon/274971/

